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CAPITOLATO TECNICO DI GARA 
PRODOTTI PER LA NUTRIZIONE PARENTERALE 

 
ART. 1: OGGETTO DELLA FORNITURA E CARATTERISTICHE TECNICHE 
 

Il presente capitolato ha per oggetto la fornitura di sacche per la nutrizione parenterale ed emulsioni 

lipidiche nelle tipologie e quantità  indicate nella scheda di presentazione dell’offerta (ALLEGATO 

B). 

Caratteristiche tecniche: 

1) le sacche dovranno essere di pratico utilizzo e facile manualità, anche in 

considerazione di eventuali aggiunte di lipidi; 

2) dovranno avere un confezionamento con idonea tenuta, senza rischio di rottura e che 

permetta un sicuro aggancio alle piantane. Sarà preferita una sacca con un ulteriore 

involucro esterno di protezione, utile anche per un corretto stoccaggio; 

3) Le etichette dovranno riportare almeno i seguenti dati, ben leggibili: nome produttore, 

formulazione, codice, lotto, data di produzione e di scadenza, condizioni per la 

conservazione; 

4) Le sacche e le emulsioni lipidiche devono avere i seguenti requisiti: 

- Essere specialità medicinali con regolare AIC; 

- Poter essere conservate a temperatura ambiente; 

- Le soluzioni di lipidi glucidi e amminoacidi devono essere contenute prima 

dell'utilizzo in compartimenti separati della stessa sacca apribili facilmente da 

parte dell'operatore sanitario; 

- Avere un punto di ingresso per le eventuali aggiunte, separato da quello per il 

collegamento al set di infusione; 

- Garantire un completo collabimento in fase di svuotamento per evitare 

l
’
introduzione di aria; 

- Avere una validità di almeno 24 mesi; 

- Deve essere garantita la stabilità chimico-fisica del prodotto nonché la sterilità 

microbiologica; 

- I contenitori delle miscele devono rispondere ai saggi della FU ultima edizione, 

non essere in PVC ed essere privi di lattice; 

 

ART. 2: IMPORTO A BASE D’ASTA  
L’importo a base d’asta triennale totale è di €. 160.650,00 + IVA 20%. 

 

ART. 3: DURATA DEL RAPPORTO CONTRATTUALE 
Il rapporto contrattuale avrà una durata di anni 3 (tre), rescindibile entro 6 mesi dalla nota di 

aggiudicazione, in caso di non corrispondenza dei prodotti consegnati ai campioni offerti in gara 

ed in caso dei ritardi di cui all’art. 6 del presente Capitolato, con incameramento della 

corrispondente polizza definitiva.  

Questa Fondazione si riserva la facoltà di chiedere, alle ditte aggiudicatarie dei singoli 

lotti, la possibilità di adeguare i prezzi praticati a quelli di eventuale aggiudicazione offerti 

dalle stesse ditte nella gara centralizzata regionale. 
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ART. 4: AFFIDAMENTO DELL’APPALTO 
Aggiudicazione in favore dell’offerta economicamente più vantaggiosa ai sensi dell’art. 83 del 

D.lgs 163/2006 e s.m.i.. 

 

ART. 5: CRITERI DI ATTRIBUZIONE DEL PUNTEGGIO  
La valutazione sarà effettuata, per ciascun lotto, in base ai seguenti elementi: 

A) Punteggio massimo per le migliori caratteristiche tecniche             Punti 50,00 

B) Punteggio massimo per la migliore offerta prezzo più basso  Punti 50,00 

C) Valutazione finale: A) + B) 
 

A) VALUTAZIONE TECNICA 

Caratteristiche tecniche da sottoporre a valutazione, per singolo lotto: 

Confezionamento:                                                                              massimo 10 punti 

Scheda tecnica/composizione:                                                           massimo 30 punti 

Documentazione inerente stabilità:                                                  massimo 10 punti 

 
- Relativamente alla scheda tecnica ed alla composizione, verranno valutati il 

rapporto %calorie glucidi/lipidi, l'osmolarità, la composizione dei lipidi, la 

documentazione scientifica presentata; 

- Verranno esclusi dalla gara i prodotti che non risulteranno rispondenti alle 

caratteristiche di minima previste dal presente capitolato speciale o non 

rispondenti ai requisiti tecnici, ancorché non espressamente citati nel 

presente capitolato, previsti dalla vigente normativa. Non verranno prese in 

considerazione le offerte dei prodotti che avranno ottenuto una valutazione 

globale per la qualità inferiore a 26/50; 

- Campionatura e documentazione tecnica: per consentire la valutazione 

qualitativa, le ditte dovranno presentare idonea documentazione 

comprovante il possesso delle caratteristiche e dei requisiti richiesti nel 

tabulato allegato. in particolare dovrà pervenire, a pena di esclusione, 

relativa scheda tecnica, redatta in lingua italiana, con descrizione 

dettagliata del prodotto e delle caratteristiche offerte, documentazione 

inerente la stabilità dopo miscelazione in sacca. documentazione scientifica 

in cui si evinca, tra l'altro, per le miscele binarie la stabilità dopo l'aggiunta 

di lipidi, vitamine, oligoelementi. nonché quant’altro ritenuto dall'offerente 

idoneo per una valutazione completa e corretta di quanto offerto, ed infine 

4 campioni per ogni prodotto offerto. Ogni campione dovrà essere 

opportunamente etichettato con riportata l'indicazione del lotto di 

riferimento. 

 

La commissione Tecnica di gara attribuirà, per ognuno degli oggetti della valutazione dei lotti 

sopraelencati, un punteggio compreso tra 0 (zero) ed il massimo indicato, arrotondando al secondo 

decimale eventuali punteggi frazionali.  

 

In caso di valutazioni difformi tra i componenti della Commissione, il punteggio da attribuire ad 

ogni oggetto della valutazione sarà rappresentato dalla media aritmetica dei punteggi attribuiti dai 

singoli componenti. 

In caso di carenza di alcuni elementi necessari per la valutazione complessiva dell’offerta, la 

Commissione potrà chiedere chiarimenti alle Ditte interessate. I chiarimenti forniti verranno valutati 

sulla base di apprezzamenti di discrezionalità tecnica ai fini dell’attribuzione del punteggio. 
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Le valutazioni tecniche e l’attribuzione del relativo punteggio da parte della Commissione Tecnica 

di gara sono insindacabili.  

 

Le offerte per le quali la Commissione Tecnica di gara abbia attribuito un punteggio complessivo 

non superiore a 26,00 (ventisei) punti, per le caratteristiche tecnico-funzionali riscontrate, saranno 

escluse dalla gara e non saranno prese in esame nelle successive fasi della valutazione dell’offerta. 

 

All’offerta che ha ottenuto il miglior punteggio complessivo per caratteristiche tecnico-funzionali 

per ciascun lotto sarà attribuito l’intero punteggio disponibile per la qualità (punti 50,00) mentre 

alle altre saranno attribuiti punteggi linearmente decrescenti secondo la formula seguente: 

Aq = Bq/Cq*50               Dove: 

 

Aq = Punteggio di qualità da assegnare all’offerta valutata 

Bq = Punteggio complessivo di qualità dell’offerta valutata 

Cq = Punteggio complessivo di qualità dell’offerta più vantaggiosa 

Eventuali punteggi frazionali saranno arrotondati alla seconda cifra decimale. 

 

B) VALUTAZIONE ECONOMICA 
La valutazione sarà effettuata con riferimento al costo globale triennale omnicomprensivo della 

fornitura per singolo lotto. 

All’offerta che ha presentato il prezzo complessivo più basso per singolo lotto sarà attribuito 

l’intero punteggio disponibile per il prezzo (punti 50,00) mentre alle altre saranno attribuiti 

punteggi linearmente decrescenti secondo la formula seguente: 

 

Ap = Cp/Bp*50 

 

Ap = Punteggio da assegnare all’offerta valutata 

Bp = Prezzo dell’offerta valutata 

Cp = Prezzo dell’offerta più bassa 

 

Eventuali punteggi frazionali saranno arrotondati alla seconda cifra decimale. 

 

C) VALUTAZIONE FINALE 
 

La fornitura sarà aggiudicata alla Ditta che avrà ottenuto il punteggio più alto, per ciascun lotto, 

derivante dalla somma aritmetica del punteggio di qualità Aq e del punteggio per l’offerta 

economica Ap. 

In caso di parità prevarrà l’offerta con il punteggio di qualità superiore per singolo lotto. 
 

ART. 6: MODALITA’ DI ESPLETAMENTO DELLA FORNITURA 
 

Le quantità necessarie dei prodotti saranno ordinate, di volta in volta, nel corso del rapporto 

contrattuale, dal Servizio di Farmacia di questa Fondazione; si precisa che non sussiste alcun 

obbligo a carico della Fondazione per l’acquisto di un quantitativo minimo predeterminato dei 

prodotti in questione, ma sussiste unicamente l’obbligo della ditta aggiudicataria di accettare gli 

ordinativi di fornitura, fino ad un massimo del 20% oltre i quantitativi indicati. Le consegne, 

ripartite nel tempo, saranno effettuate presso il Servizio di Farmacia nelle ore 

antimeridiane. 
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I ritardi nelle consegne, oltre il limite previsto di 10 giorni, comporteranno: 

- applicazione di una penale pari al 5% dell’importo dell’ordinativo relativo alla consegna non 

effettuata; 

- l’addebitamento al fornitore del maggiore costo che questa Fondazione sosterrà, nel caso di 

approvvigionamento sul mercato, per ragioni di urgenza, dello stesso prodotto. 

 

ART. 7 – RISOLUZIONE ANTICIPATA DEL CONTRATTO 
Questa Fondazione ha la facoltà di richiedere la risoluzione anticipata del contratto nei seguenti 

casi: 

- In caso di frode, di grave negligenza, di contravvenzione nella esecuzione degli obblighi 

delle condizioni contrattuali, non eliminate a seguito di diffida formale da parte di questa 

Fondazione; 

- Nel caso di cessione d’azienda, di cessazione dell’attività oppure in caso di concordato 

preventivo, di fallimento e di atti di sequestro o pignoramento a carico dell’aggiudicatario; 

- Nel caso dell’eventuale rinvio a giudizio, nel corso del rapporto contrattuale, del legale 

rappresentante o di uno dei dirigenti dell’impresa, per favoreggiamento nell’ambito di 

procedimenti relativi a reati di criminalità organizzata, in rispetto dell’art. 2 comma 2 della 

Legge Regione Sicilia n. 15 del 20/11/08; 

- In tutti gli altri casi previsti dalla legge. 

La risoluzione di diritto del contratto comporterà l’incameramento del deposito cauzionale salvo il 

risarcimento per i maggiori danni. 

 

ART.  8 – FORO COMPETENTE 
In caso di controversia la competenza è del Foro di Termini Imerese. 

 

ART. 9 – RESPONSABILE UNICO DEL PROCEDIMENTO 
Il Responsabile Unico del Procedimento è il Dott. Antonio Luca Salemi (tel. 0921/920756). 

 


